%';Menu de la Saint Valentin 2026

Apéritif :

Duo de mini burger au boeuf et au SAUMON (4 PIECES)...uurireieirrierireere e ee e e e 14.00€

Mises en bouche froides :

Panna cotta de foie gras, gelée de vin rouge, crumble pain d’épices .....cccevevieveveveennenns 2.80€
Bulle passion, tartare de Saint JACQUES .......uuvieeeiiiiccciieee e eeree e ere e e e eae e 2.80€
Verring « TOUT CArOTEE M ...ueeeeeie s e saeesbe e seeenaee s 2.80€
Crémeux d’avocat, mousse saumon, fromage frais .........coceeeveveeceeie e e 2.80€

Entrées :

Tiramisu de NOMArd.......coioiiiice e ettt st et s ber e e es 10.90€
Cannelloni de coUrgettes au Crabe... ...ttt st st st s s aesaenes 8.90€
OPEra fOIe Gras, BrIOTLES ..ovviieieiee ettt ettt ee stesteseesee e e e e e s esaessesaeseeeneaseaseeenes 11.50€
Carpaccio de Saint JACqUES QUX @BIUMIES....c.c.cicevierieereeeenresseeteseestestesresssessassseessessessssessesssesens 10.90€
Terring de NOMArd ... ..o et e s bt saeseaeseseee et saaenes 6.90€
oY a (o T =1 = Sl o (3 o Yo LU T 8.50€

Poissons :

Homard, écrasé de pommes de terre fumé, raviole homard, jus de tétes.......ccccveevveuenenn. 32.50€
Bar de nos cotes, déclinaison de carottes, jus carottes caramélisées ......... cooeevevveveennen. 21.50€
Brochette de noix de St Jacques, risotto truffé, sauce vin blanc........cccoeeveeeveeccceccceennn, 22.50€

Viandes :

Ris de veau, morilles €t VIN JAUNE .......coovicciiiieiiee ettt e e e eeeeeseetesneeeeees 26.50€
Supréme de volaille, poélée de champignons ,crémeux, lard, jus fumé..........cccocvevvenennenn. 18.50€
Filet de beoeuf francais farci au foie gras, figues roties et raisins, sauce porto, cro(tons.....21.50€
. >
Desserts : p
Corur frambOiSe .....vcveer v B e et naean 5.10€
» € >
Chou-chou vanille.......cccoevevecrecnnens O W S RN 5.10€

BT (=R (o Ui del o Tolo ] - AN i o2 o PR 5.10€

EClair CItroN coovvveveeeeeeeeeeeeveeeeene s BT ..ot ettt eteeeeeseeetetaessaaeses soteesssnnesssssessneaens 4.80€




