
Pour le  vendredi 3 et samedi 4 Mai 2024
Maison Dumont vous propose:
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Entrées froides : de 6,90€ à 10,50€
Sphère de petits pois, burrata
Terrine façon " Artichauts barigoule"
Eclair au crabe et asperges
Quinoa gambas
Tartare de saumon aux agrumes
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Poissons : de 18,50€ à 20,50€
Pavé de bar, crémeux d'aubergines, oignons confits, coulis de courgette
Cabillaud façon Colbert, pommes de terre, sauce tartare
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Viandes : de 18,50€ à 20,50€
Magret de canard, gnocchis cuisinés, artichauts violets
Paleron de boeuf fondant, déclinaison de carottes
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Desserts :
Tarte rhubarbe 4,50€
Entremet chocolat passion 4,50€
Tarte création fraise vanille 35€/kg
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Rejoignez-nous sur la page facebook :
https://www.facebook.com/Maison-Dumont-Rennes-1627163517345245

Pour nous contacter :
Tél : 02 99 79 49 23
@ : maisondumontrennes@gmail.com
Retrouvez nos menus dans les actualités de 
notre site internet : www.maison-dumont.fr

Mises en bouche : 2,80€
Mousse olives, mini ratatouille
Crémeux de moules safranées "à chauffer"
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Créations Charcutières :
Finger 100% volaille asperges vertes 55€/kg
Pâté croûte rustique ris de veau, morilles 49€/kg
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